L

L‘Z.
HUMAN HEALTH ' ) . A DD .

-~

I\i

Nowy analizator DairyGuard Nasz krotki film o fatszerstwach
. w branzy nabiatowej pokaze
to optymalny system do analizy mleka _ Panstwu, jak zapobiec temu zjawisku.
w proszku Sposoby fafszowania Zapraszamy do obejrzenia, jak:
mleka w celu

zwiekszenia zyskow stale ewoluuja. Nowy analizator mleka * oznaczy¢ substancje fatszujaca w czasie
w proszku DairyGuard™ firmy PerkinElmer wykorzystuje p'onlzej 30, sgkund, b .

. - - e rownoczesnie sprawdzi¢ parametry
zgawansowane algor.ytmy dg poszukllwama zr/wa'nych i ' Zywieniowe produktu,
nieznanych §ubstanFJ| fatszujacych, rownqczesnle pozwalgqu na « wykonac¢ analize bez posiadania
wykonywanie szybkich, rutynowych pomiaréw zawartosci biatka, specjalistycznej wiedzy.
wody i ttuszczu. Metoda analizy nienakierowanej na konkretna -
substancje zmniejsza ryzyko dla Panstwa marki.
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Spektroskopia w bliskiej podczerwieni (NIR) jest technika
analityczna powszechnie stosowana do potwierdzania
certyfikatéw analitycznych w odniesieniu do zawartosci biatka,
wody i tluszczu. Mozna ja jednak réwniez szybko, skutecznie

i niezawodnie wykorzystywa¢ do wykrywania substangji

Zapraszamy do obejrzenia filmu pod
stosowanych do fatszowania mleka w celu zwigkszenia zyskow. adresem

Skonstruowany w oparciu o wiodaca w branzy platforme NIR www.perkinElmer.com/dairyvideo
Frontier™ analizator DairyGuard dokonuje szybkich, prostych
testéw idealnych do wykrywania fatszerstw w produktach
spozywczych. Przystawka do pomiaréw promieniowania
odbitego z rozproszeniem NIRA Il — skonstruowana specjalnie
dla analizatora DairyGuard — posiada fatwo dajaca sie czyscic

powierzchnie i obrotowy uchwyt na probki. Nowa konstrukcja , )

zapewnia znacznie wyzsza czutos¢ wymagana przy poszukiwaniu
substancji fatszujacych.
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Oprogramowanie Spectrum Touch

Prosty w uzytkowaniu i konserwacdji sprzet powinien by¢ rowniez
Wyposazony w proste oprogramowanie. Oprogramowanie
Spectrum™ Touch pozwala na wykonywanie analiz surowcowych
nie tylko chemikom-analitykom, ale wszystkim pracownikom
Parstwa laboratorium. Jest ono w stanie, poprzez wykonanie
kilku kliknie¢, dostarczy¢ operatorowi informacji, czy mleko w
proszku zostato sfatszowane oraz czy poziomy biatka, wody i
ttuszczu mieszcza sie w dopuszczalnych zakresach. Dla kazdego
parametru udzielana jest prosta odpowiedZ w postaci zielonego/
czerwonego pola (test zaliczony/niezaliczony).
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Pannistwa wymagania — panstwa metody

Na wytwarzane przez Panstwa produkty nabiatowe ma wptyw
wiele elementoéw, takich jak lokalne warunki geograficzne

i klimatyczne oraz szereg innych czynnikow wiasciwych dla
rodzaju dziatalnosci. Firma PerkinElmer dysponuje ponad
dwudziestoletnim dos$wiadczeniem w opracowywaniu metod

PerkinElmer, Inc.

940 Winter Street
Waltham, MA 02451 USA
P: (800) 762-4000 or
(+1) 203-925-4602
www.perkinelmer.com

analitycznych. Doswiadczenie to znajduje odbicie w naszych
najnowoczesniejszych procesach opracowywania analiz
produktdw nabiatowych. Moga Paristwo liczy¢ na nasz zespoét
ekspertéw, ktory wesprze Paristwa w opracowaniu schematu
analitycznego dopasowanego do rodzaju Paristwa prébek,
zapewniajac scislejsze zakresy tolerancji dla mierzonych przez
Paristwa parametrow odzywczych oraz fatszerstw.

Bezpieczenstwo zywnosci lezy w naszej naturze
Analizator mleka w proszku DairyGuard jest
przedstawicielem petnej linii produktéw majacych za
zadanie chroni¢ spoteczenstwo — i Paristwa marke — przed
szeroka gama znanych lub nieznanych substancji
fatszujacych dodawanych dla zwiekszenia zyskow. Oleje,
przyprawy, nabiat, nutraceutyki i inne - niezaleznie od tego,
jakie produkty spozywcze dostarczaja Panstwo
spragnionemu i gtodnemu $wiatu, mamy dla Pafstwa
rozwiazania zwiekszajace ich bezpieczenstwo

i zapewniajace ich autentycznosc.

W celu oméwienia szczegétowych
wymagan zwigzanych z profilem
Panstwa dziatalnosci, prosimy juz dzis
skontaktowac sie z przedstawicielem
firmy PerkinElmer!
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Petna lista naszych biur jest dostepna na stronie inter j www.perkinelmer.com/ContactUs
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